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员工食堂承包公司
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食堂外包的好处1、专业管理（1）所有行政管理售货员均为长期培养之***干部，善于与客户
沟通，业务能力强。（2）企业制度化管理，同时实行经济责任考核，内部行销使得员工满意，外
部行销使得客户满意，达到“双赢”效果。2、卫生安全严格把好采购质量，进货检验、生熟隔离
操作、消毒关；平时确保食品安全，严格按照“5S”整理、整顿、清扫、清洁、教养、规定标准操
作，杜绝食物中毒。3、品质保障（1）从菜单开列、采购检验、储存、加工处理、烹饪制作到客
户服务部。（2）由专业人员负责食品质量验收和检查，并做出次日的工作计划规范所有程序达到
标准化。4、资本控制（1）明确“省钱等于赚钱”的概念，做到效益从管理中出来。（2）电脑数
据化管理，减少人为差错，有效控制成本，每一分钱都用在改善员工伙食上。5、菜色变化（1）
业负责食品市场行情调研，掌握新食材供应状况。（2）期技术交流会议，做好每次会议记录可供
今后探讨改良方案，续而推出新菜品种。（3）脑开菜单，确保营养、美味、品种多样化。.（4）
用各地不同关系厨师，整理出***菜谱。6、服务制度（1）月一次向各部门发放员工意见调查表。
（2）餐时间内深入餐厅，热情，诚恳听取员工意见。工作时必须自查食物是否变质、变味现象，
发现问题及时处理。员工食堂承包公司

食堂外包可提供厨房设计方案及餐厅装修方案，厨房设计以食药监要求、场地实际情况以及
实际操作需求为准。服务方式：我方派遣专业精干的服务团队进驻，根据客户的实际情况，提供
专业、贴心的餐饮服务。服务内容：我方承办从原料采购、加工、烹饪、供餐及服务区域的清洁
卫生等工作。管理费用：以下费用均由我方承担（1）食堂工作人员的工资、奖金等费用；（2）
食堂工作人员的健康检查费；（3）清洁用品等易耗品的费用；（4）采购、运输、保险、通讯的
费用。就餐标准：有三种确定方式，客户可根据自己的实际情况选择（1）双方协商确定（2）客
户自行决定（3）客户委托我方代为确定。费用结算：我方可垫资服务、即先供餐后结算，次月结
算上月餐费，以支票或转帐方式付款。厨房燃料：水、电、燃气作为员工的福利补贴通常由客户
承担；可根据实际情况具体协商。清洁耗品：清洁用品、工作服、食堂日常低值易耗品等由我方
自行负责。实施设备：场地、水电、厨具设备、驻厂服务人员住宿等基础设施一般情况下由客
户**提供，如需我方提供具体可协商。设备维护：承包期内因自然老化等原因须维修、更换或添
置之设备报请客户同意后由双方协商再定，使用不当等人为因素由我方负责。青浦区单位食堂承
包商力行俭省节约，饭食多少盛多少，杜绝剩菜剩饭。

一、品牌策略品牌是餐店的象征，凝聚了餐店的管理质量、文化品位、企业文化和经营理念，是
一种有价的无形资产，有利于团膳企业实现差异竞争，从而使其饭菜和服务定位于一种全新的市
场领域或赋予其竞争对手难以复制的文化内涵，以此赢得客源、获得普遍认可，实现餐店的利润
增长，占领餐饮市场。餐店实现品牌创造，首先要保证饭菜和服务的质量并形成别人难以复制的
特色，然后通过构建和扩大相关的社会网络，以此来传播品牌及其内含的信息，让公众注意自己、
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了解自己，**终获得社会的信任;品牌是一种资源，有着无限的经济价值和文化价值，创造品牌后，
还要进行品牌营运，以此为主导来关联、整合其他资源和资本实现团膳企业**大的经济利益和社
会效益。二、连锁经营策略连锁经营的**大优势在于采用“渔翁撒网”的方法，在各个不同的地
点开设分店，连成一个范围广的信息网和销售网，尽量占据消费市场，加强其餐店竞争力。其次，
连锁经营充分利用了食堂承包自我服务方式提高销售率和资金周转率，降低进货成本，建立低价
格、批量的销售模式，能够取得比较好的规模效益。**经营的食堂托管因规模小造成经营成本高
居不下，即使市场需求大，受规模限制也难实现利润的同步增长。

从企业人力资源上讲，选择食堂外包就是将企业的“后厨”交给专业的餐饮管理公司，从而
无形中减少了企业的采购人员，优化了人事结构。而且专门做企业食堂承包的餐饮企业，无论是
在采购人员的素质上，还是食材的价格和质量上都相较于企业食堂有较大的优势。而且选择食堂
外包不今减少了单位的采购人员，也不必再请专门的厨师和厨工了，这为企业省下了一笔不小的
工资成本，从而增加了企业的流动资金，同时还节约了企业的办公场地，无形中又为企业节省了
运行节省了成本，从多个方面看都对整个企业的运行有着莫大的好处。上海美盛餐饮管理有限公
司提供食堂承包、食堂外包业务，欢迎来电咨询！承包方：负责厨房优化设计、装修和厨房设备
生产、安装的全套式服务，完工验收后结算。

这种台面是三边有桌面供客人用餐使用、一边没有台面便于厨师现场操作。铁板下方有炉子
加热，厨师当着客人面烧制每一道菜肴和食品。这样一来、厨师食客面对面、同台合作；厨师现
场烧制菜肴、客人当时享用。厨师在烧菜的过程中每一个小动作、都难逃客人法眼、眼见为净、
吃的放心；眼见为实、边用餐边欣赏大厨们的精彩厨艺，刀叉等用具表演杂耍的真功夫；每一道
菜、每一个程序、所下的配料与调料、都竟现眼前，精美的制作、增进了食欲。食客们完全根据
自己的喜好选择食物，在吃的过程中和厨师交流、切磋有关做菜的技巧与经验，甚至客人还可以
即兴上台操作，按自己的意愿为家人和朋友献技；增加了烹饪的透明度和亲切感，使用餐变成了
一种增进交流、培养情趣的方式；此种料理又是分餐制，让客人真正体会到“以客为尊”的至高
服务。可谓是一种做法独特、堪称一绝的食文化。食堂承包就餐模式编辑食堂承包有专业的就餐
模式。目的是为了更好的进行食堂管理。其包括固定就餐模式、半固定就餐模式、自由就餐模式。
现广为各食堂承包公司广泛应用。在业内已形成就餐模式标准。食堂承包固定就餐固定就餐方式，
一般是企业对员工提供包住包吃（或扣除部分餐费等）的条件下产生的。食堂承包承包商是否具
有成功的饭堂食堂管理模式。食堂托管哪家好

食堂承包人性化的贴身服务。员工食堂承包公司

上海美盛餐饮管理有限公司近几年在食堂承包运营管理方面确实进步了不少，不今有一套完
善的管理体系，而且有一套实用的的运营方案，不断的创新和发展是京朝轩追求的目标！通过内
部管理学习进取，外部借鉴其他餐饮管理经验的同时，不断的进步！得到了更多客户的认可！得
到了好的口碑，美声餐饮管理团队不断地扩展和壮大，形成了餐饮品牌，形成了现在网络组织的
餐饮精英管理团队。1、管理方面体系完善2、服务方面细致入微3、卫生方面要求严格4、菜品方
面营养搭配合理5、菜谱方面不断创新推出新菜品6、餐厅方面注重风格设计，注重就餐氛围7、专
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业回访组，问卷调查回访客户满意度8、餐厅对比评分，得分高的有奖励，入股成为股东综上所述，
建议前列的企业，食堂饮食管理方面应该选择更专业的食堂承包公司，京朝轩食堂承包运营不求
做得比较好，只求做得更好！更专业！希望有眼光的企业选择我们！员工食堂承包公司

上海美盛餐饮管理有限公司发展规模团队不断壮大，现有一支专业技术团队，各种专业设备
齐全。致力于创造***的产品与服务，以诚信、敬业、进取为宗旨，以建美盛产品为目标，努力打
造成为同行业中具有影响力的企业。公司不仅*提供专业的餐饮企业管理，楼宇保洁服务，室内外
装潢及设计，厨房设备，食用农产品销售。 餐饮企业管理，楼宇保洁服务，室内外装潢及设计，
厨房设备，食用农产品销售。 餐饮企业管理，楼宇保洁服务，室内外装潢及设计，厨房设备，食
用农产品销售。，同时还建立了完善的售后服务体系，为客户提供良好的产品和服务。自公司成
立以来，一直秉承“以质量求生存，以信誉求发展”的经营理念，始终坚持以客户的需求和满意
为重点，为客户提供良好的食堂承包，食堂托管，上海食堂承包，嘉定区食堂承包，从而使公司
不断发展壮大。


